iNutricion clinica y sabor con
proposito terapeutico!
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DIPLOMADO

Gastronomia Nutricional Hospitalaric
@ flcdalidad | (2:) 120 HORAS

. Descripcion del
Programa

El Diplomado en Gastronomia Hospitalaria integra la practica culinaria avanzada con
los fundamentos de la nutricion clinica, las normativas sanitarias y la gestion de
servicios de alimentacion. Su enfoque formativo fortalece competencias técnicas,
éticas y humanas esenciales para ofrecer un servicio alimentario seguro, nutritivo y
atractivo, que contribuya activamente al proceso de recuperacion y bienestar del
paciente en entornos hospitalarios.

B Objetivo o _
General m =

Formar especialistas en planificacion, disefio y elaboracion de preparaciones clinicas

con enfoque terapéutico, asegurando calidad y cumplimiento de normas sanitarias.

B Dirigido a:

Técnicos y profesionales en gastronomia y nutricion

Personal de salud con interés en nutricion clinica (enfermeros/as, nutricionistas,
médicos)

Administradores de servicios alimentarios

Estudiantes de carreras afines (Ultimos niveles)

Chefs y cocineros en entornos hospitalarios

B Modalidad:

Virtual, incluye una clase presencial practica sobre Manipulacién e Higiene
de Alimentos.



B Duracién:

120 horas académicas.

] Contenido por
Modulos:

Médulo 1: Higiene y Seguridad Alimentaria

Médulo 2: Fundamentos de la Nutricion Hospitalaria

Médulo 3: Bases Biomédicas y nutricionales a la gastronomia hospitalaria
Médulo 4: Biotecnologia alimentaria y alimentos funcionales en hospitales
Médulo 5: Dietas por condicidon / Microbiologia e inocuidad alimentaria hospitalaria
Moédulo 6: Gestion de la calidad en servicios de la alimentacion hospitalaria

Médulo 7: Planificacion de menus

. Instructor
Internacional

Mg. Oscar Santacoloma
Chef espafiol con més de 30 afios de experiencia en Europa, Africa y América.
Propietario del restaurante Irati en Quito, con sello de la Embajada de Espana.
Experto en gastronomia hospitalaria y cocina sostenible.

Reconocido por la Asamblea Nacional y finalista en concursos internacionales de tapas.

. Beneficios

Doble certificacion, valida ante ARCSA y MSP, con QR y firma institucional,
avalada por UNIANDES (acreditada por SENESCYT).

Instructor internacional invitado: Chef Oscar Santacoloma

Clase presencial complementaria

Enfoque normativo, practico y aplicado

Ceremonia de graduacion institucional



8%
3

Escanea el codigo QR y asegura tu cupo en el programa:
Certificacion Gastronomia Nutricional Hospitalaria

Inscripciones

ilnscribete en linea de
forma rdapida y segura!

Mas informacion:

ww\w.cttdelosandes.com

Inscripciones

abiertas

B OR300

Contactanos para
mas informacion

(V) +593 995168416




